Santa Sarah

CaHta Capa bBUH 42 Py6uH

OINMUCAHUE

Py6UHBT € 6barapcku copT, xubpua mexxay Hebrnono n Cupa, cenektupan u cbagageH ot UIB rp.lneeeH n
yTBbpAeH oT [bp>kaBHa CopToBa Komucus npes 1961r. MNvpeoTo BMHO CaHTa Capa BUH 42 Py6uH e ¢ pekonTa
2003r. To ce oT/IMYaBa CbC CBOSATA HEOBY3/aHa aTaka U MoBefeHue, HO AaBa CEPUO3HA 3asBKa 3a NoTeHUMan 1
WMHAMBUAYANHOCT, KOUTO He C/ied, Ab/ro nevensT cbpuaTa Ha BUHoM6uTtenute. Mmeto BUH naga ot HeMckus
nspas ,Ich bin“ (a3 cbM) 1 Nokasea Bb3pacTTa Ha VIBait/Io B roauHaTa, B KOSTO € Mpou3BeAeHO BUHOTO 3a MbpBU
nbT. Jlo3sTa oT copTa PybuH, ¢ pekonTta 2019r., ca oT HOxHa Bbarapus un ca 35 roamwhu. "Canta Capa"
Cb3[aBa AbArOCPOYHM MAPTHLOPCTBA C JI03apuTe OT PErMOHa, KaTo cieam OO6MBLT Aa 6ble HaMaseH, C Uen
No-BMCOKO Ka4yecTBO Ha rpo3aeTo. MocsefHu Wpuxmn Ha ToBa 61aropoHO BUHO, MOCTaBAT copToBeTe MaBpya, u
KabepHe CoBMHbLOH, KOMTO ca noAbpaHu OT COB6CTBEHM /1035 HA UMEHWETO, B paioHa Ha opuua, 3a KOUTO ce
rpmxun MnageH EHeB, a BUHOTO e Cb3AafeHo M OTriedaHo nog rpuxknte Ha KanuHa [sHkoBa.

OCHOBHA NUH®OPMALLUA

LKL KK
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TEXHUYECKU OAHHU

Mpousxon, Bvarapms, Flopuuya 8225, mectHocT bagemure, paitoHa Ha Momopue
BuHeH pervoH O>kHo YepHomopue

Bupg, KauecTBeHo yepBeHO cyxo BuHO cbc 3IY

PekonTa 2019

CopToB cbcTaB

Bb3pacT Ha si03eT0

Mnowy, Ha napuenuTe
XapaKTepucTUKK Ha TepeHa:
e KabepHe COBMHbOH

* Maspyn
[bcTOTa Ha no3uTe
®dopmMupoBsKa
Mouswn

Hobus

[po3pobep

85% Py6uH, 10% Maspypa, 5% Ka6epHe COBUHbOH

35 roauHu yyxxam / 8 ropuHn co6cTBeHn

Py6uH uy)xam noss, Maepyga, 1,10 xa, KabepHe CoBuHboH 3,00 xa
Mo copToBe:

Slope 5-13°/Altitude 20-130 m/ Orientation Southwest; South; East
West

Slope 7°/ Altitude 60 m/ Orientation South - Southwest

5000 nosu/xa

ABycTpaHeH lNoio

MecbKAMBO-TAMHECTU, KAp6OHATHM YEPHO3EMOBUAHU, PEHA3UHU
5500 kr/xa - 35,7 xn/xa

lF'po3peTo e cenekTupaHo U 6paHo Ha pbKa B KaceTku no 10 kr, ot
26.09 po 15.10.2019

CLLLLKKKK

Ankoxon, 06.%

TUTpyemMu Kucenuuu, r/n
3axapwu, r/n

O6eM 6yTuika

3aTBapsHe

[oguHa Ha ByTuAMpaHe
MpousseaeHn 6yTUAKM
TeMmnepaTypa Ha cepBupaHe

14,00

5,65

3,47

750 mn

DIAM 5

AsrycTt 2020

3000 6yTuaku

OnTumanHa TeMmnepatypa 18 °C / 64 °F

TEXHOJ10I'A

CtyneHa Mauepaums npu 8°C B AbpBeHU CbAoBe OT GPEHCKU, HEMCKM U aBCTPUINCKU A6 C
BMecTuMocT 3500 Kr, cbAoBe OT HepbXAaemMa CToMaHa ¢ BMecToMocT 4200 kr u B
poTO6BYBM OT aBCTPUMCKM Ab6 C KanauuTeT oT 450 kr, 3a nepuon OT 7 pJHWU.

BuHMGUKAUMA  pepmenTaumaTa MpoTMYA B MpOABIKEHME Ha 3 ceaMUUM, MOC/TeABaHa OT Mallepaums Ha
28°C Ha depMeHTMpanoTo rposae 3a 3-4 aHU. ManonakTuyHaTa pepmeHTaLmMs NpoTUYa B
Ab60BKM 6bUBKM MO 225 N 3a nepuog oT 4 ceamMuLA.
[v) 0,
OTnexasaHe 20 % OT BMHOTO OT/IeXXaBa B HOBU ¢peHckn BGapuum, a ocTtaHanute 80 % B M3Non3BaHU

dpeHckn ab60BM 6BYBKM 3a Neprog oT 10 mMeceua.

BEJIEXXKU

AEFYCTaLI,VIOHHVI MnbTeH, HacuTeH nypnypeH UBAT. EneraHTeH HOC ¢ MMHepasieH xapaKTep, C HOTKM Ha YepHH
6enexkku MaC/IMHN, 3€MJINCTU HKOAHCU U COYHU YeEpPHM NNoL0BeE. >KuBo, cTerHaTo, ¢0KycwpaHo n
KOHLLEHTPUPAHO B YCTaTa C MHOIo NpuUATEH CAaAOCTHO-NMUKAHTEH d)MHaﬂ. BuHOTO MOXKe Aaa

OoT/NieXKaBa AbJro.

CbyeTaHue ¢
XpaHa KoM6uHMpa ce aobpe ¢ pasHoo6pa3HM MECHU SCTUS, NULA, MPECHU U 3pesiv cupeHa. Moxke

Aa Cé KOHCYMUpa U CaMOCTOATEJTHO.

www

lopuua 8225, yn.Ueaino 2,
paiioHa Ha NMomopwue, byprac
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Santa Sarah

Santa Sarah BIN 42 Rubin

DESCRIPTION

Rubin is an indiginous Bulgarian variety, a hybrid between Nebiolo and Syrah, selected and created by ILV
Pleven and approved by the State Varietal Commission in 1961. The first Santa Sarah BIN 42 Rubin wine is from
vintage 2003. The wine had a bold and intense character upon first taste, but also had a unique personality that
set it apart from other wines. Santa Sarah BIN 42 Rubin is able to win over the hearts of wine lovers due to its
potential for further development and distinctiveness. The name of the wine, "BIN," comes from the German
expression "Ich bin" (I am), and it indicates the age of Ivailo, in the year when the wine was first produced. The
vines used to make Santa Sarah BIN 42 Rubin 2019 are 35 years old and located in southern Bulgaria from
winegrowers that are experienced and committed to producing high-quality grapes. The addition of Mavrud and
Cabernet Sauvignon grapes from the estate's own vineyards in the Goritsa area adds complexity and depth to
the wine. The vineyards are cared for by Mladen Enev, and the wine is created and grown under the care of
Kalina Dyankova.

GENERAL INFORMATION

v/ Origin Bulgaria, Goritsa 8225, Bademite area, Pomorie region
v/ Wine region Southern Black Sea Coast
v Type Quality dry red wine with PGI
+ Vintage 2019
v/ Grape varieties 85% Rubin, 10% Mavrud, 5% Cabernet Sauvignon
v Age of vineyard 35 years (foreign vineyards) / 8 years (estate vineyards)
v/ Vineyard surface area Rubin foreign vineyards, Mavrud 1,10 ha, Cabernet Sauvignon 3,00 ha
« Topography of vineyard: By varieties:
e Cabernet Sauvignon Slope 5-13°/Altitude 20-130 m/ Orientation Southwest; South; East
West
e Mavrud Slope 7°/ Altitude 60 m/ Orientation South - Southwest
+ Planting density 5000 plants/ha
« Vine training system Guyot double
v Soils Sand-clay, carbonate-limestone, rendzinas
v Yield 5500 kg/ha - 35,7 hi/ha
w Harvest Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 26.09 to 15.10.2019

TECHNICAL DATA

v Alcohol by volume, % 14,00

+ Total acidity, g/I 5,65

+ Residual sugar, g/I 3,47

« Bottle sizes available 750 ml

« Closure type DIAM 5

« Bottling August 2020

« Production 3 000 bottles

« Serving Optimum drinking temperature is 18 °C / 64 °F

WINEMAKING

Cold maceration at 8°C in wooden vats of French, German, and Austrian oak with a capacity
of 3500 kg, stainless steel vats with a capacity of 4200 kg, and rotobarrels of Austrian oak
. with a capacity of 450 kg, for a period of 7 days. After the cold maceration, the grapes are
Vinification fermented for 3 weeks. Following the fermentation, the grapes are subjected to a period of
maceration at 31°C for 3-4 days. The final step in the winemaking process is malolactic

fermentation, which takes place in 225 liters oak barrels for a period of 4 weeks.

The wine is aged for a total of 10 months in French oak barrels - 20% are new and 80% have
been previously used.

Ageing

WINE NOTES

Tasting notes

very pleasant sweet-spicy finish.

Food pairing

Deep purple color. An elegant nose with mineral character, with hints of black olives, earthy
nuances and juicy black fruits. Lively, tight, focused and concentrated in the mouth with a

Pairs well with a variety of meat dishes, pizza, fresh and mature cheeses. Its structure and
complexity can be appreciated on their own, without the need for food pairings.

Goritsa 8225, Ivailo street
2, Pomorie region, Burgas
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Santa Sarah

Santa Sarah BIN 42 Rubin

BESCHREIBUNG

Rubin ist eine bulgarische Rebsorte, eine Kreuzung zwischen Nebbiolo und Syrah, die vom ILV Pleven
ausgewahlt und kreiert wurde und 1961 die Genehmigung der staatlichen Sortenkommission erhielt. Der erste
Santa Sarah BIN 42 Rubin Wein geht auf den Jahrgang 2003 zurick. Er zeichnet sich durch seinen ungestiimen
Charakter aus und hebt gleichzeitig das Potenzial und die Einzigartigkeit hervor, die schnell die Herzen der
Weinkenner gewannen. Der Name BIN leitet sich vom deutschen Begriff ,Ich bin“ ab und bezieht sich auf das
Alter von lvailo zum Zeitpunkt der ersten Weinerzeugung. Die Rubinreben fir die Ernte 2019 kommen aus
Stidbulgarien und sind 35 Jahre alt. "Santa Sarah" etabliert langfristige Partnerschaften mit den regionalen
Weinbauern und sorgt fiir eine Ertragsreduktion mit dem Ziel der Qualitdtsoptimierung. Den finalen Schliff zu
diesem edlen Wein verleihen die Sorten Mavrud und Cabernet Sauvignon, die von den eigenen Weinbergen in
der Umgebung des Dorfes Gorica ausgewahlt wurden. Diese Weinberge werden von Mladen Enev betreut und
der Wein wurde unter der Aufsicht von Kalina Dyankova kreiert und angebaut.

GRUNDINFORMATION

e Cabernet Sauvignon

v Herkunft Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln®, Kreis Pomorie

v/ Weinregion Siid-Schwarzmeer-Region

/ Bezeichnung Trockener Roter QualititsweiBwein mit geschiitzter geografischen
Herkunft

+ Jahrgang 2019

+/ Sortenzusammensetzung 85% Rubin, 10% Mavrud, 5% Cabernet Sauvignon

v/ Alter des Weinbergs 35 Jahre andere Weinberge / 8 Jahre eigene Weinberge

+/ Flache der Grundstiicke Rubin andere Weinberge, Mavrud 1,10 ha Cabernet Sauvignon 3,00 ha

« Eigenschaften des Gelandes: Nach Sorten:

Neigung 5-13°/ Héhe iiber dem Meeresspiegel 20-130m/ Ausrichtung
Suiidwesten; Sud; Nord-Siid; Ost-West

e Mavrud Neigung 7°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 60 m/ Ausrichtung Siid-
Siidwesten
 Rebdichte 5000 Reben/ha
« Erziehung Zweiseitiger Guyot
+ Boden Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina
« Ertrag 5500 kg/ha - 35,7 hl/ha
v Weinlese Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom

26.09 bis 15.10.2021 gelesen und selektiert

TECHNISCHE DATEN

v Alkohol, Vol.% 14,00

« Titrierbare Sauren, g/| 5,65

« Restzucker, g/I 3,47

« Flaschenvolumen 750 mi

« Verschluss DIAM 5

« Jahr der Abfillung August 2022

« Hergestellte Flaschen 3000 Flaschen

« Serviertemperatur Optimale Temperatur 18 °C / 64 °F

TECHNOLOGIE

Eine Kaltmazeration wird bei einer Temperatur von 8°C in Holzfassern aus franzdsischer, deutscher

und Osterreichischer Eiche mit einer Kapazitat von 3500 kg, Edelstahlfassern mit einer Kapazitat
Winifizierung Von 4200 kg und in rotierenden Eichenfassern aus Osterreich mit einer Kapazitit von 450 kg
durchgefiihrt und dauert 7 Tage. Im Anschluss folgt eine Garungsphase von 3 Wochen, nach der
eine Mazeration bei 28°C der fermentierten Trauben fir 3 bis 4 Tage stattfindet. Die malolaktische
Géarung wird in Eichenfdssern mit einem Volumen von 225 Litern Uber einen Zeitraum von 4
Wochen durchgefiihrt.
Ein Finftel des Weins reift in neuen franzésischen Fassern, wahrend die tibrigen vier Finftel in
zuvor genutzten franzosischen Eichenfdssern gelagert werden, und das fir eine Dauer von 10

BEMERKUNGEN

Die Farbe ist dicht und tiefviolett. Die Nase ist elegant und zeigt einen

Lagerung

Monaten.

Geschmacksprofil mineralischen Charakter, mit Ténen von schwarzen Oliven, erdigen Noten und
saftigen schwarzen Frichten. Am Gaumen présentiert er sich lebendig, dicht,
fokussiert und konzentriert, mit einem sehr angenehmen sti3-wirzigen Abgang.
Dieser Wein harmoniert hervorragend mit einer breiten Palette von

Essenspaarung

Fleischgerichten, Pizza sowie frischem und gereiftem Kase. Er kann auch fir sich
allein genossen werden.

o
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